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Denumirea achizitiei: Servicii de catering recesare in cadrul projiectului Scoala de Vara
pentru Elevi,,CASA, ACASA — SPATII INFINITE”

Specificatii tehnice solicitate

Descriere generala
Produsele trebuie s fie gdtite in mod sanatos si fara zahar adaugat. Fiecare
produs va fi ambalat in caserola de unica folosintd, cu eticheta pe care se
regasesc ingredientele folosite, informatii nutritionale, gramaj s.a. La cerere
se vor pregati si meniuri ovo-lacto-vegetariene sau de post, fara
conservanti si meniuri diversificate zilnic.
Mic dejun
- mic dejun constand in: constand in: iaurt, lapte (min. 130g.), corn (min.
100g.), tarte de legume cu ou ( min. 200g), omletd (min. 100g), sandwich-uri
(min. 250g), salatd ( min. 120 gr), legume, ( min. 80 gr,) sau altele
Masa de pranz
-masa de prénz constand in: ciorbd, supd: vacuta, purcel, pui, perisoare,
supd crema de legume, ciuperci (min. 250 ml.); carne rasol, gratar (min. 100g):
pui, vitd sau porc; garniturd (min. 150g): cartofi, orez, tditei, fasole verde;
salatd (min. 150g): legume, de sezon; desert (min. 70g.); paine (min. 80 gr);
prajitura, budinca (min. 120 gr), fruct, apa platd sau altele
Cind
- cind constand in: Carne (min. 150g): pui, vita sau porc cu garnitura (min.
200g); legume, orez; salatd (min. 100g) de sezon, paine(min. 80 gr), apa plata
sau altele
Cerinte specifice privind alimentele :

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate,
afisate si transportate, vor fi protejate impotriva oricaror contaminari
probabile ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitarii
san&tatii sau contaminarii in asa mod incat nu se vor putea consuma inacea
stare. In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat
sa se minimalizeze riscul contamindrii. Se vor introduce masuri adecvate
astfel incat eventualele epidemii sa poata fi controlate si evitate.

Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de
dezvoltare a microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie




IR
MINISTERUL EDUCATIEI NATIONALE l A A |
STELLANA 33 AR TROE SO0 AN

Specificatii tehnice solicitate
mentinute latemperaturi care sa nu prezinte risc pentru sanatate. Potrivit cu
siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara
temperaturii potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele sa se
adapteze modalitatilor de preparare, transport, depozitare, prezentare si
servire.

Se recomanda ca hrana beneficiarilor sa fie servita la aproximativ 30
min. de la preparare. In caz contrar, ea trebuie mentinuta la o temperatura
mai mare de 60 grade Celsius pentru hrana calda si la max. 4 grade Celsius
pentru hrana rece.

Instructiuni de ambalare si transport:

Transportul hranei se va face numai cu mijloace de transport
autorizate sanitar-veterinar, autorizatia insotind in permanenta mijlocele de
transport dotate corespunzator, folosite in scopul pentru care au fost
autorizate, insotite de personal calificat, echipat corespunzdtor si avizat
medical.

Hrana calda trebuie ambalata etans - vase de inox, caserole etc. - care au
capacitatea de a mentine mancarea calda. Prestatorul va asigura servirea cu
transport si personal propriu inclusiv vesela de unica folosintd (tacamuri,
pahare pentru apa), servetele, astfel incat sa fie asigurata respectarea
normelor de igiena si sanitar veterinare, servicii ce vor fi luate in calcul la
stabilirea pretului final de pe listele de meniu anexate.
Instructiuni speciale

Meniul complet pe zile si gramajul aferent fiecdrei portii se va stabili la
contractare cu min. 5 zile inainte de inceperea scolii de vara.

*¥Pantru o analizd facild a ofertelor primite, ofertantii sunt ruqati ca la
/aborarea ofertei ordil ificatiilor tehnice aferente produselor ofertate
sd fie aceeasi cu cea din prezentul formular de specificatii tehnice

Director de grant,

Sl. dr. arh. Mihaela Agata Cehan Semnatura
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